




Лист актуализации и изменений, вносимых в РП
 
 

к рабочей программе по дисциплине (модулю) Б1.В.ДВ.05.02    Основы строительства и 

системы жизнеобеспечения, входящей в состав ОПОП по направлению 

подготовки/специальности 15.03.02  Технологические машины и оборудование, 

направленности (профилю)/специализации Инжиниринг технологического оборудования, 

_2021_ года начала подготовки. 

Таблица 1 - Изменения и дополнения 
№ 

п/п 

Дополнение или 

изменение, 

вносимое в 

рабочую 

программу в 

части 

Содержание 

дополнения или 

изменения 

Основание для внесения дополнения 

или изменения 

Дата 

внесения 

дополнения или 

изменения 

1 Титульного листа, 

по тексту 

документа  

   

2 Методического 

обеспечения 

дисциплины 

 

   

3 Структуры и 

содержания ФОС 

   

4 Перечня 

лицензионного 

программного 

обеспечения, 

профессиональных 

баз данных и 

информационных 

справочных 

систем 

Обновление перечня 

ИСС  

Обновление перечня баз данных и 

ИСС на сайте МГТУ 

29.10.2021 

5 Рекомендуемой 

литературы 

Обновление списка Обновление 

библиографического 

каталога Университета 

29.10.2021 

Дополнения и изменения внесены  «_29_»_октября 2021_г 
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Аннотация рабочей программы дисциплины 

Коды циклов 

дисциплин, 

модулей, 

практик 

Название цик-

лов, разделов,  

дисциплин,  

модулей, прак-

тик 

Краткое содержание  

(Цель, задачи, содержание разделов дисциплины, реали-

зуемые компетенции, формы промежуточного контроля,  

формы отчетности) 

1 2 3 

Б.1.В.ДВ.05. 

02 

«Основы строи-

тельства и си-

стемы жизне-

обеспечения» 

Цель дисциплины - является  подготовка обучающе-

гося  в соответствии с квалификационной характеристи-

кой бакалавра  и рабочим учебным планом направления 

15.03.02 «Технологические машины и оборудование», что 

предполагает освоение обучаемыми теоретических зна-

ний в области  инженерного строительства и санитарной 

техники объектов пищевой промышленности. 

Задачи дисциплины:   дать необходимые знания по 

основам: проектирования и строительства, позволяющие 

грамотно решать вопросы  эксплуатации, технического 

перевооружения, расширения и развития предприятия; 

проектирования и применения санитарно-технических 

устройств в условиях работы предприятий пищевой про-

мышленности. 

В результате изучения дисциплины академический 

бакалавр должен: 

Знать:   виды строительства, организацию и стадии  про-

ектирования; состав и содержание проектно-сметной до-

кументации; состав и порядок разработки конструктив-

ной части проекта предприятия; классификацию основ-

ных строительных материалов; характеристику и клас-

сификацию конструктивных элементов зданий; основные 

требования к зданиям и сооружениям при их проектиро-

вании; общие принципы объемно-планировочных реше-

ний предприятий; устройство и принцип действия са-

нитарно-технических систем и инженерного оборудова-

ния предприятий; мероприятия по охране окружающей 

среды; 

Уметь:   выполнять планировки производственных и ад-

министративно-бытовых помещений предприятия; про-

изводить теплотехнические расчеты при выборе строи-

тельных конструкций здания и при подборе инженерного 

оборудования предприятия; разрабатывать кон-

структивную часть проекта;  вычерчивать планы и 

разрезы зданий и сооружений предприятия, монтажные 

планировки и аксонометрические схемы санитарно-

технических систем предприятия; 

Владеть: навыками разработки конструктивной части 

проекта предприятия; навыками расчета площадей произ-

водственных и вспомогательных помещений предприя-

тия;  навыками выполнения монтажной привязки инже-

нерного оборудования;   навыками разработки мероприя-

тий по охране окружающей среды при утилизации пище-

вых отходов, сбросу сточных вод в городскую канализа-

цию;  навыками расчета систем отопления, вентиляции, 
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водоснабжения. 

Содержание разделов дисциплины: 

Назначение и классификация зданий и сооружений. 

Конструктивные схемы зданий.  Дипломное проектиро-

вание, его особенности.  Технико-экономического обос-

нование, состав и содержание проекта. Общестроитель-

ное и санитарно-техническое проектирование. Санитар-

но-технические системы   предприятий пищевой про-

мышленности. Системы отопления,  вентиляции и конди-

ционирования воздуха.  Системы горячего и холодного 

водоснабжения, канализации. Инженерное оборудование 

промышленных объектов.  

Реализуемые компетенции  

ОК-9, ПК-7 

Формы отчетности 

Семестр 7 – экзамен (очная форма) 

Курс 5 – экзамен (заочная форма) 
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Пояснительная записка  
1. Рабочая программа составлена на основе ФГОС ВО по направлению подготовки/ 

специальности   15.03.02 «Технологические машины и оборудование»____, 
                                                                                    (код и наименование направления подготовки  /специальности) 

утвержденного  20.11.2015 г., приказ Минобрнауки № 1170______________,учебного плана  
дата, номер приказа Минобрнауки РФ 

 в составе ОПОП по направлению подготовки/специальности 15.03.02 «Технологические 

машины и оборудование», направленности (профилю)/специализации «Инжиниринг техно-

логического оборудования», 2021  года начала подготовки. 

 

2. Цели и задачи учебной дисциплины (модуля)  

Целью дисциплины (модуля) «Основы строительства и системы жизнеобеспечения» явля-

ется подготовка обучающегося  в соответствии с квалификационной характеристикой бака-

лавра  и рабочим учебным планом направления 15.03.02 «Технологические машины и обору-

дование», что предполагает освоение обучаемыми теоретических знаний в области  инже-

нерного строительства и санитарной техники объектов пищевой промышленности. 

Задачи дисциплины (модуля): дать необходимые знания по основам: проектирования и 

строительства, позволяющие грамотно решать вопросы  эксплуатации, технического перево-

оружения, расширения и развития предприятия; проектирования и применения санитарно-

технических устройств в условиях работы предприятий пищевой промышленности. 

 

3. Требования к уровню подготовки магистра в рамках данной дисциплины 

 

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование элементов следующих 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки 15.03.02 «Технологи-

ческие машины и оборудование»: 

 

Таблица 2 – Планируемые результаты обучения  

№ 

п/п 

Код и содержание 

компетенции 

Степень реализа-

ции компетенции 
Этапы формирования компетенции 

1 ОК-9 готовность 

пользоваться основ-

ными методами защи-

ты производственного 

персонала и населе-

ния от возможных по-

следствий аварий, ка-

тастроф, стихийных 

бедствий 

Компоненты ком-

петенции частично 

соотносятся с со-

держанием дисци-

плины, и компе-

тенция реализует-

ся полностью 

Знать:  

- классификацию опасных и вредных 

производственных факторов; 

- безопасности жизнедеятельности на 

предприятиях ; 

Уметь: 

- разрабатывать мероприятия по обеспе-

чению здоровья и безопасности труда 

персонала; 

- пользоваться нормативными докумен-

тами в профессиональной деятельности 

Владеть: 

- навыками безопасной эксплуатации 

технологического и инженерного обору-

дования; 

-навыками использования основными 

методами защиты производственного 

персонала от возможных производствен-

ных рисков 

2 ПК-7 - умение прово-

дить предварительное 

технико-

Компоненты ком-

петенции частично 

соотносятся с со-

Знать: 

-организацию и этапы  проектирования;  

-состав и содержание проектно-сметной 
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экономическое обос-

нование проектных 

решений 

держанием дисци-

плины, и компе-

тенция реализует-

ся полностью 

документации; 

- состав и порядок разработки конструк-

тивной части проекта предприятия; 

-общие принципы объемно-

планировочных решений производствен-

ных участков 

Уметь: 

- разрабатывать порядок выполнения ра-

бот по проектированию объекта; 

- обосновывать техническую возмож-

ность и экономическую целесообраз-

ность внедрения проектов; 

- рассчитывать производственные мощ-

ности и загрузку оборудования 

Владеть: 

- навыками разработки технологической 

и конструктивной части проекта пред-

приятия 

- навыками проведении инженерных 

изысканий при реализации проекта  

- навыками рационализаторской дея-

тельности. 

 

4.  Структура и содержание учебной дисциплины (модуля)  

 

Таблица 3  - Распределение учебного времени дисциплины 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 4 зачетные  единицы,  144 часа. 

 

Вид учебной  

нагрузки 

Распределение трудоемкости дисциплины по формам обучения 

Очная Очно-заочная Заочная 

Семестр Всего 

часов 

Семестр Всего 

часов 

Семестр/Курс 
Всего 

часов 

7            -/5      

Аудиторные часы 

Лекции 28 - - 28 - - - - 2 - - 2 

Практические ра-

боты 
28 - - 28 - - - - 2 - - 2 

Лабораторные ра-

боты 
- - - - - - - - - - - - 

Часы на самостоятельную и контактную работу 

Выполнение, кон-

сультирование, 

защита курсовой 

работы (проекта) 

- - - - - - - - - - - - 

Прочая самостоя-

тельная и кон-

тактная работа 

52 - - 52 - - - - 131 - - 131 
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Подготовка к про-

межуточной атте-

стации 

36 - - 36 - - - - 9 - - 9 

Всего часов  

по дисциплине 
144 - - 144 - - - - 144 - - 144 

Формы промежуточной аттестации и текущего контроля 

Экзамен 1 - - 1 - - - - 1 - - 1 

Зачет/зачет с 

оценкой 
- - - - - - - - - - - - 

Курсовая работа 

(проект) 
- - - - - - - - - - - - 

Количество  

расчетно-

графических работ 

- - - - - - - - - - - - 

Количество  

контрольных  

работ 

- - - - - - - - - - - - 

Количество  

рефератов 
- - - - - - - - - - - - 

 

Таблица 4.  –  Содержание разделов дисциплины (модуля), виды работы    

Содержание разделов 

(модулей), 

тем дисциплины 

Количество часов, выделяемых на виды учебной подготовки 

по формам обучения 

Очная Очно-заочная Заочная 

Л ЛР ПЗ СРС Л ПЗ ЛР СРС Л ПЗ ЛР СРС 

Модуль 1. Основы строитель-

ства объектов пищевой про-

мышленности 
                    

Тема 1. Введение. Предмет, зада-

чи и значение дисциплины. Виды 

строительства: новое строитель-

ство, реконструкция, расшире-

ние, техническое перевооруже-

ние. Проекты для эксперимен-

тального строительства.  

1  - -  3 - - - - 0,25  - -  9 

Тема 2. Общие положения проек-

тирования объектов. Этапы про-

ектирования. Техническое зада-

ние. Типовое и индивидуальное 

проектирование. Технико-

экономическое обоснование про-

екта, его содержание и значение. 

Правила  оформления чертежей и 

текстовой части технических до-

кументов. Дипломное проекти-

рование, его особенности. 

3  - -  4 - - - - 0,25  - -  12 

Тема 3. Назначение и классифи-

кация зданий и сооружений. 

Конструктивные схемы зданий. 

Основные строительные матери-

алы. Конструктивные элементы 

зданий. Объемно-планировочные 

решения предприятий пищевой 

промышленности. 

3  - 6 5 - - - - 0,25  - -  12 

Тема 4. Генеральный план пред-

приятия. Выбор строительной 
3 -  6 5 - - - - 0,25  - -  12 
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площадки. Охрана труда. Техни-

ка безопасности. Противопожар-

ные мероприятия. Определение 

проектной мощности, исходные 

данные для расчета  методы и 

приемы расчета. Расчет площа-

дей складских помещений, про-

изводственных цехов, админи-

стративно-бытовых и санитарно-

технических помещений. 

Модуль 2. Системы жизнеобес-

печения объектов пищевой 

промышленности 

                    

Тема 5. Системы отопления, 

назначение и классификация. 

Централизованное теплоснабже-

ние. Понятие о микроклимате. 

Виды прокладки наружных теп-

лопроводов. 

3  - 5 5 - - - - 0,25  - 1 10 

Тема 6. Системы вентиляции и 

кондиционирования воздуха, 

назначение и классификация.  

Местная вентиляция. Аэрация. 

Общеобменная приточно-

вытяжная вентиляция с механи-

ческим побуждением. Способы 

организации воздухообмена. 

3  - 5 5 - - - - 0,25 -  1 10 

Тема 7. Системы горячего и хо-

лодного водоснабжения, назна-

чение и классификация. Потре-

бители горячей воды. Схемы го-

рячего и холодного водоснабже-

ния на предприятиях. Меры 

борьбы с коррозией. Присоеди-

нение к городскому водопроводу. 

3 -  -  5 - - - - 0,25  - -  10 

Тема 8. Системы канализации, 

назначение и классификация. 

Категории сточных вод. Схема 

внутренней канализации, ее ос-

новные элементы. 

2 -   - 5 - - - - 0,25 -  -  12 

Модуль 3. Инженерное оборудо-

вание и экологические аспекты 

пищевых производств 

                    

Тема 9. Инженерное оборудова-

ние предприятий. Элеваторы, 

насосы, котлы, радиаторы, вен-

тиляторы, калориферы, воздухо-

воды, бойлеры, водомеры. 

3  - -  5 - - - - 0,25  -  - 14 

Тема 10. Очистка загрязненных 

сточных вод предприятия меха-

ническими, физико-

химическими, биологическими, 

способами. Приемники сточных 

вод: грязеотстойники и жироуло-

вители. 

2  - 3 5 - - - - 0,25  - - 14 

Тема 11. Основы проектирования 

безотходных производств и 

охраны окружающей среды. Ути-

лизация пищевых отходов произ-

водства. Проектирование очист-

ных сооружений. 

2 -  3 5 - - - - 0,25  -  - 16 

Итого: 28 0 28 52 - - - - 2 2 - 131 
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Таблица 5. - Соответствие компетенций, формируемых при изучении дисциплины (мо-

дуля), и видов занятий с учетом форм текущего  контроля 

Перечень 

компетен-

ций 

Виды занятий и оценочные средства
1
 

Формы текущего  

контроля Л ЛР ПР КР/КП СР к/р РГР э 

ОПК-9 + - + - + - + - 

защита практической ра-

боты, конспект, защита 

РГР 

ПК-7 + - + - + - + - 

защита практической ра-

боты, конспект, защита 

РГР 

Примечание: Л – лекции, ЛР – лабораторные работы, ПР – практические работы, КР/КП – 

курсовая работа (проект), к/р – контрольная работа, э - эссе, СР – самостоятельная работа, 

РГР – расчетно-графическая работа 

 

Таблица 6 –   Перечень лабораторных работ 

№ 

п/п 
Наименование лабораторных работ  

Количество часов  

по формам обучения 

Очная 
Очно-

заочная 

Заоч-

ная 

 Лабораторные работы не предусмотрены - - - 

 

Таблица 7 –   Перечень практических работ 

№ 

п/п 
Наименование практических работ  

Количество часов  

по формам обучения 

Очная 
Очно-

заочная 

Заоч-

ная 

1 Разработка конструктивной схемы одноэтажного произ-

водственного здания 
6 - - 

2  Разработка конструктивной схемы многоэтажного произ-

водственного здания 
6 - - 

3 Расчет и планировка системы отопления производствен-

ного здания 
4 - 2 

4 Расчет и планировка системы вентиляции производствен-

ного здания 
4 - 2 

5 Разработка схемы очистки загрязненных сточных вод 

предприятия 
4 - - 

6 Разработка схемы очистки дымовых выбросов предприя-

тия 
4 - - 

Всего: 28 - 4 

 
 

5. Перечень примерных тем расчетно-графических работ 

             не предусмотрены 

 

6. Перечень учебно-методического обеспечения дисциплины (модуля)
 
 

1. Презентационные материалы по дисциплине «Основы строительства и инженерное 

оборудование».  

2. Методические указания к выполнению практических работ по дисциплине «Основы 

строительства и инженерное оборудование».  

                                                           
1
 Оценочные средства указываются в соответствии с учебным планом 
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3. Методические указания к выполнению расчетно-графических работ по дисциплине 

«Основы строительства и инженерное оборудование». 

4. Методические указания для самостоятельной работы, обучающихся по дисциплине 

«Основы строительства и инженерное оборудование». 

 

7. Фонд оценочных средств является компонентом ОП, разрабатывается в форме 

отдельного документа и включает в себя:  
-перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освоения об-

разовательной программы; 

-задания для защиты практических работ;  

-расчетно-графическая работа (варианты заданий). 

  

8. Перечень основной и дополнительной учебной литературы 

Основная  литература 

1. Архитектура, строительство, дизайн : учебник для высш. и сред. спец. учеб. за-

ведений / [Бареев В. И. и др.] ; под общ ред. А. Г. Лазарева. - Изд. 4-е. - Ростов-на-

Дону : Феникс, 2009. - 316 с. : ил. 

2. Дятков С. В. Архитектура промышленных зданий : учеб. для вузов / С. В. Дят-

ков, А. П. Михеев. - Изд. 4-е, перераб. и доп. - Москва : АСВ, 2008. - 550 с. : ил. 

3. Дарков А. В. Строительная механика : учебник [для вузов] / А. В. Дарков, Н. Н. 

Шапошников. - Изд. 12-е, стер. ; Изд. 11-е, стер. - Санкт-Петербург [и др.] : Лань, 2010 

; 2008. - 655 с. : ил.  

4. Белоконев Е. Н. Водоотведение и водоснабжение : учеб. пособие для бакалав-

ров / Е. Н. Белоконев, Т. Е. Попова, Г. Н. Пурас. - Изд. 2-е. - Ростов-на-Дону : Феникс, 

2012. - 379 с. : ил. 

5. Павлинова И. И. Водоснабжение и водоотведение : учебник для бакалавров / И. 

И. Павлинова, В. И. Баженов, И. Г. Губий. - 4-е изд., перераб. и доп. - Москва : Юрайт, 

2012. - 472 с. : ил. 

6. Теплогазоснабжение и вентиляция : учебник для вузов / Е. М. Авдолимов [и 

др.]. - 2-е изд., перераб. - Москва : Академия, 2013. - 399 с. : ил. 

7. Вентиляция : учеб. пособие для вузов / [Полушкин В. И. и др.]. - 2-е изд., испр. 

- Москва : Академия, 2011. - 413 с. : ил. 

8. Отопление : учебник для вузов / [В. И. Полушкин и др.]. - Москва : Академия, 

2010. - 247 с. : ил. 

 

Дополнительная  литература 

1. Строительная часть и инженерное обеспечение предприятия [Электронный ресурс] : 

метод. указания к выполнению раздела диплом. проекта для студентов вузов, обуча-

ющихся по специальности 260501 "Технология продуктов общественного питания" / 

Мурман. гос. техн. ун-т, Каф. технологии пищевых пр-в ; сост. В. А. Похольченко. - 

Электрон. текстовые дан. (1 файл : 2.9 Мб). - Мурманск : Изд-во МГТУ, 2007. 

2. Расчет и планировка системы отопления производственного здания [Электронный ре-

сурс] : метод. указания к выполнению практ. работы "Расчет и планировка системы 

отопления произв. здания" для специальностей 260501.65 "Технология продуктов об-

щественного питания", 260602.65 "Пищевая инженерия малых предприятий", 

260601.65 "Машины и аппараты пищевых производств" / Федер. агентство по рыбо-

ловству, Мурман. гос. техн. ун-т, Каф. технол. и холодил. оборудования ; сост. В. А. 

Похольченко. - Электрон. текстовые дан. (1 файл : 1 Мб). - Мурманск : Изд-во МГТУ, 

2010. 

3. Расчет и планировка системы вентиляции производственного здания [Электронный 

ресурс] : метод. указания к выполнению практ. работы "Расчет и планировка системы 

вентиляции произв. здания" для специальностей 260501.65 "Технология продуктов 
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общественного питания", 260602.65 "Пищевая инженерия малых предприятий", 

260601.65 " Машины и аппараты пищевых производств " / Федер. агентство по рыбо-

ловству, Мурман. гос. техн. ун-т, Каф. технол. и холодил. оборудования ; сост. В. А. 

Похольченко. - Электрон. текстовые дан. (1 файл : 1,9 Мб). - Мурманск : Изд-во 

МГТУ, 2010. 

4. Соколов Б. А. Паровые и водогрейные котлы малой и средней мощности : учеб. посо-

бие для вузов / Б. А. Соколов. - Москва : Академия, 2008. - 126 с. : ил. 

5. Соколов Б. А. Вспомогательное оборудование котлов. Водоподготовка : учеб. пособие 

для проф. подгот. / Б. А. Соколов. - Москва : Академия, 2009. - 62 с. : ил. 

6. Комков В. А. Насосные и воздуходувные станции : учеб. для сред. спец. учеб. заведе-

ний / В. А. Комков, Н. С. Тимахова. - Москва : Инфра-М, 2010. - 252 с. : ил. 

7. Оптимизация теплового оборудования и теплогенерирующих установок [Электрон-

ный ресурс] : метод. указания и контрол. задания для специальности 140106 "Энерго-

обеспечение предприятий". Форма обучения: заоч. / Гос. ком. Рос. Федерации по ры-

боловству, Мурман. гос. техн. ун-т, Каф. энергетики и трансп. ; сост. Я. М. Сабирова. 

- Электрон. текстовые дан. (1 файл : 273 Кб). - Мурманск : Изд-во МГТУ, 2008. 

8. Антипов А. В. Диагностика и ремонт центральных кондиционеров : учеб. пособие / А. 

В. Антипов, И. А. Дубровин. - Москва : Академия, 2009. - 61 с. : ил. 

 

              9. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет» 

1. Электронно-библиотечная система «IPRbooks». Лицензионный договор № 4979/19 

от 01.04.2019 г. на оказание услуг по предоставлению доступа. Исполнитель ООО Компания 

«Ай Пи Ар Медиа». Срок действия документа: с 20.04.2019 г. по 20.04.2020 г. 

http://www.iprbookshop.ru 

2. ЭБС «Консультант студента». Договор № 19/37 от 11.03.2019 г. на оказание услуг 

по предоставлению доступа к базе данных «Электронная библиотека технического ВУЗа» 

Исполнитель ООО «Политехресурс». Срок действия документа: с 21.04.2019 г. по 20.04.2020 

г. : http://www.studentlibrary.ru 

 

10. Перечень программного обеспечения, профессиональных баз данных и информаци-

онных справочных систем, реквизиты подтверждающего документа 

Программное обеспечение 

1. Операционная система Microsoft Windows Vista Business Russian Academic OPEN, лицен-

зия № 44335756 от 29.07.2008 (договор №32/379 от 14.07.08г.) 

2. Офисный пакет Microsoft Office 2007 Russian Academic OPEN, лицензия № 45676388 от 

08.07.2009 (договор 32/224 от 14.0.2009г.) 

3. Офисный пакет Microsoft Office 2010 Russian Academic OPEN, лицензия № 47233444 от 

30.07.2010 (договор 32/285 от 27 июля 2010г.) 

4. Система оптического распознавания текста ABBYY FineReader Corporate 9.0 (сетевая вер-

сия), 2009 год (договор ЛЦ-080000510 от 28 апреля 2009г.) 

5. Антивирусная программа (договор №7689 от 23.07.2018 на программу Антивирус Dr.Web 

Desktop Security Suite) 

6. Программные продукты Autodesk (бесплатные образовательные лицензии, сетевые вер-

сии), участие в академической программе Autodesk (договор б/н от 21.02.2013). 

 

Информационные справочные системы 

1.«SLOVARI.RU. ПОИСК ПО СЛОВАРЯМ» https://www.slovari.ru 

2. «СЛОВАРИ И ЭНЦИКЛОПЕДИИ НА АКАДЕМИКЕ» https://dic.academic.ru 

 

 

 

 

http://www.iprbookshop.ru/
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11. Материально-техническое обеспечение дисциплины (модуля)  

 

Таблица 8 – Материально-техническое обеспечение  

№ 

п/п 

Наименование специальных 

помещений и помещений для 

самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и помещений для 

самостоятельной работы 

1 2 3 

1 Лаборатория управления 

технологическими процес-

сами. Учебная аудитория 

для проведения занятий   

лекционного и семинарско-

го типов(семинаров, лабо-

раторных и практических 

занятий, коллоквиумов, 

практикумов), групповых и 

индивидуальных консуль-

таций, текущего контроля, 

промежуточной аттестации 

(4 П) 

Мурманск, ул.  Советская, 

д. 10 (Корпус «П») 

Укомплектовано специализированной мебелью и техни-

ческими средствами обучения, служащими для представ-

ления информации большой аудитории: мультимедиа-

проектором Toshiba TLP-XC2000 c документ-камерой, 

ноутбуком MSI CX623-283RU, проекционным экраном. 

2 Лаборатория теплотехники. 

Учебная аудитория для 

проведения занятий   лек-

ционного и семинарского 

типов(семинаров, лабора-

торных и практических за-

нятий, коллоквиумов, прак-

тикумов), групповых и ин-

дивидуальных консульта-

ций, текущего контроля, 

промежуточной аттестации 

(6 П) 

Мурманск, ул.  Советская, 

д. 10 (Корпус «П») 

Укомплектовано специализированной мебелью и техни-

ческими средствами обучения, служащими для представ-

ления информации аудитории:  

 

- учебные столы – 10 шт.; 

- доска аудиторная – 1 шт. 

Посадочных мест – 20 

2. Специальное помещение 

для самостоятельной рабо-

ты (205С) 

г. Мурманск, ул. Советская, 

д. 14 (корпус «C») 

Укомплектовано специализированной мебелью и техни-

ческими средствами обучения: 

   доска аудиторная – 1 шт. 

 – персональные компьютеры (Intel(R) Pentium(R) 4CPU 

3,01 ГГц, 1,5 Гб ОЗУ) – 7 шт.  с возможностью подключе-

ния к сети «Интернет» и обеспечением доступа в элек-

тронную информационно-образовательную среду универ-

ситета. 

 

Посадочных мест – 15 

3. Помещение для хранения и 

профилактического обслу-

живания оборудования 

(12Па) 

Мурманск, ул. Советская, д. 

10 (Корпус «П»)  

Помещение оснащено специализированной мебелью 
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Таблица 9 - Технологическая карта текущего контроля и промежуточной аттестации, 

очная форма обучения (промежуточная аттестация –экзамен) 

№ Контрольные точки 

Зачетное количе-

ство баллов 

График прохожде-

ния  

 min max 

1 Посещение лекций (14 лекций) 15 25 По расписанию 

Нет посещений – 0 баллов, посещение одной лекции 1,5 балла 

2 Выполнение и защита практических работ (6 

практических работ) 

45 55 По расписанию 

Выполнение и защита одной практической  работы в срок – 9 баллов, не в срок – 5,5 бал-

лов. 

3 ИТОГО за работу в семестре 60 80 Сессия   

Если обучающийся  не набрал минимальное зачетное количество баллов, то он не допус-

кается к промежуточной аттестации (экзамену). В этом случае, ему предоставляется воз-

можность повысить рейтинг до минимального зачетного путем  ликвидации задолженно-

стей по отдельным точкам текущего контроля.   

Промежуточная аттестация 

Экзамен  10 20 Сессия   

Оценка «5» - 20 баллов 

Оценка «4» - 15 баллов  

Оценка «3»  - 10 баллов 

ИТОГОВЫЕ БАЛЛЫ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 70 100  

Итоговая оценка определяется по итоговым баллам за дисциплину и складывается  из баллов, 

набранных в ходе текущего контроля (итого за работу в семестре) и промежуточной аттеста-

ции (экзамен)    

Шкала баллов для определения итоговой оценки: 

91 - 100 баллов - оценка «5» 

81-90 баллов - оценка «4»  

70- 80 баллов  - оценка «3»  

69 и менее  баллов - оценка «2» 

Итоговая оценка проставляется в экзаменационную ведомость и зачетную книжку обучающе-

гося 

 

Таблица 10 - Технологическая карта текущего контроля и промежуточной аттестации 

(промежуточная аттестация – экзамен) – заочная форма обучения 

№ Контрольные точки 

Зачетное количе-

ство баллов 

График прохожде-

ния  

 min max 

1 Посещение лекций (2 лекции) 20 30 По расписанию 

Нет посещений – 0 баллов, посещение одной лекции 10 баллов 

2 Выполнение и защита практических работ (2 

практические работы) 

40 50 По расписанию 

Выполнение и защита одной практической  работы в срок – 20 баллов, не в срок – 12,5 

баллов. 

3 ИТОГО за работу в семестре 60 80 Сессия   

Если обучающийся  не набрал минимальное зачетное количество баллов, то он не допус-

кается к промежуточной аттестации (экзамену). В этом случае, ему предоставляется воз-

можность повысить рейтинг до минимального зачетного путем  ликвидации задолженно-

стей по отдельным точкам текущего контроля.   
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Промежуточная аттестация 

Экзамен  10 20 Сессия   

Оценка «5» - 20 баллов 

Оценка «4» - 15 баллов  

Оценка «3»  - 10 баллов 

ИТОГОВЫЕ БАЛЛЫ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 70 100  

Итоговая оценка определяется по итоговым баллам за дисциплину и складывается  из баллов, 

набранных в ходе текущего контроля (итого за работу в семестре) и промежуточной аттеста-

ции (экзамен)    

Шкала баллов для определения итоговой оценки: 

91 - 100 баллов - оценка «5» 

81-90 баллов - оценка «4»  

70- 80 баллов  - оценка «3»  

69 и менее  баллов - оценка «2» 

Итоговая оценка проставляется в экзаменационную ведомость и зачетную книжку обучающе-

гося 

 

 

Таблица 11 - Ведомость для фиксирования результатов текущего контроля (промежу-

точная аттестация – экзамен) очной формы обучения 

(заполняется преподавателем в последний рабочий день месяца) 
 

ФИО 

Посещение лекций - 

14 

(15 -45 баллов) 

Выполнение и за-

щита 

 п/р - 6 

(25 -55 баллов) 

Итого 

(60-100 баллов) 

    

    

    

    

 

 

Таблица 12 - Ведомость для фиксирования результатов текущего контроля (промежу-

точная аттестация – экзамен) заочной формы обучения 

(заполняется преподавателем в последний рабочий день месяца) 
 

ФИО 

Посещение лекций - 

2  

(20 -40 баллов) 

Выполнение и за-

щита 

 п/р - 2 

(30 -50 баллов) 

Итого 

(60-100 баллов) 
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