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Курс 1 Курс2 Курс3
Итого

Сем. 1 Сем. 2 Вcero Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. б Всего

- Дисциплины (модули),пракгики и lб 4/6 19 354/б 21 21 42 21 21 42 119
научный компонент 4/б

=-,
Э Промежуточнаяаттестация 2 2 4/б 4/б 24/б

Г Итоговая апестация 4 4 4

К Каникулы 8 8 8 8 8 8 24

* Нерабочиепраздничныедни (не 1 1 2 1 1 2 1 1 2 6
включая воскресенья) (бдн) (б дн) (12 дн) (бдн) (бдн) (12 дн) (бдн) (б дн) (12дн) (3бдн)

Продолжительностьобучения не менее 12 нед. и более 39 нед. более 39 нед.не более39 нед.

Итого 174/б 30 47 22 30 52 22 344/б 56 156
4/6 4/6 2/6
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. . Формы пром. атт, з.е . . Итого акад. часов

Курс 1
Семестр 1 семестр 2

Считать в Индекс Наименование Экза зачет зачет с Рефе Экonер Факт Часов Экonер По Конт. СР Конт Лек Лаб Пр СР Конт лек Лаб Пр СР Конт
плане раб. з.е. з.е, рольмен оц. рат тное в З.е. тное ману роль роль.

1.НаучныЙ компонент 141 Н1 5076 5076 5076 22 792 22 792

1.1.НаучнаА деятenЬНОСТЬ, направnеннаА на подroтовку ДИссертации К защите 131 131 4716 4716 4716 21 756 21 756

+ 1.1.1(Н) Научная деятельность 131 131 3б 4716 4716 4716 21 756 21 756

1.Z.Подготовка публикаций "(или) заАВОК на патенты 10 10 3БО 3БО 3БО 1 36 1 36

+ 1.2.l(Н) Подготовка публикаций и (или) заявок на 10 10 36 360 360 360 1 36 1 36патенты

1.3.ПромежуточнаА аттестация по этапам выпоnненНА научного исследоваНИА

+ 1.3.l(П) Промежуточнаяапестация по этапам 1 234567 36выполнения научного исследования 8

2.0браэоватenьныЙ компонент 9 9 324 324 6 210 108 2 72

2.1.дисцмnпины (МОАУnИ) 2 2 72 72 6 бб

Дисциплины, направленные на
+ 2.1.1(Ф) ПОАГОТОВКУ к сдаче кандидатскоro 24 24 864 864 151 713 5 14 14 152 9 4 56 164

экзамена м факультативные ДИСЦИМИНЫ

+ 2.1.1.l(Ф) История и философия науки 5 5 36 180 180 30 150 3 14 94 2 16 56

+ 2.1.1.2(Ф) иностранный ЯЗЫК 5 5 36 180 180 .30 150 2 14 58 3 16 92

+ 2.1.1.3(Ф) Пищевые системы 6 6 36 216 216 34 182

+ 2.1.1.4(Ф) Профессиональный иностранный язык 2 2 36 72 72 14 58 2 14 58

+ 2.1.1.5(Ф) Информационное обеслечение научной 2 2 3б 72 72 14 58 2 4 10 58деятельности

+ 2.1.1.6(Ф) Педагогика высшей школы 2 2 36 72 72 14 58

+ 2. 1. 1.7(Ф) Методология представления результатов 2 2 36 72 72 15 57научного исследования

+ 2.1.2 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 2 1 п 71 6 66

+ 2.1.2.1 Разработка технической и нормативной 2 2 36 72 72 6 б6документации

Проектная деятельность на предприятии
2.1.2.2 пищевой и перера6атывающей 2 2 36 72 72 6 66

промышленности

2.Z.Практика 4 4 144 144 144

+ 2.2.1(П) Научно-педагогическая практика 4 4 36 144 144 144

2.3.ПромежуточнаА втгесгацня nOДИСЦиnnинам (модуnям) и практике 3 3 108 108 108 2 72

+ 2.3.1 История и философия науки 2 2 1 1 36 36 36 36 1 3б

+ 2.3.2 Иностранный язык 2 1 2 1 1 36 3б 36 36 1 3б

+ 2.3.3 Пищевые системы 6 34 5 1 1 36 36 36 36

+ 2.3.4 Профессиональный иностранный язык 2 36

+ 2.3.5 Информационное обеспечение научно- 2 36исследовательской деятельности

+ 2.3.6 Педагогика высшей школы 3 36

+ 2.3.7 Методология представления результатов 6 36научного исследования

Дисциплины (модули) по выбору
Разработка технической и нормативной

+ 2.3.8 документации (Проектная деятельность на 4 36
предприятии пищевой и перерабатывающей
промышленности)

+ 2.3.9 Научно-педагогическая практика 4 36

3.ИтоговаА аттесгвция 6 6 216 216 216

+ 3.1 Итоговая аттестация б 6 36 216 216 216
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План Учебный план аспирантуры 'офо 4 3 3 Пищевые системы 2023 1 курс (кафедра ТПП) plx' код специальности 4.3.3., год начала подготовки 2023,
Курс 2 Курс 3 Закреп

Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 ленная

Лек Л_б Пр еР Конт Лек лае Пр еР Конт Лек Лаб Пр еР Конт Лек Лаб Пр еР Конт Кодэ.е. З.е. з.е, з.е. рольроль роль роль -
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